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(22) Data de depozit: 2013.10.18
(51) Clasificarea inventiei (Int. Cl.):
Int.Cl: A23L 21/12 (2016.01) A23L 33/21 (2016.01)
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1. Aceasta opinie contine indicatii cu privire la urmatoarele aspecte:

X Rubricanr.I Documente pe baza carora s-a intocmit opinia scrisa

[ ] Rubricanr. Il Prioritate

[ ] Rubrica nr. III Nu se intocmeste opinia cu privire la noutate, activitate inventiva si
aplicabilitate industriala

[ ] Rubrica nr. IV Unitatea inventiei

X Rubricanr. V. Opinie motivata cu privire la noutate, activitate inventiva si aplicabilitate
industriala

X Rubrica nr. VI Documente citate

[] Rubrica nr. VII Alte observatii cu privire la cererea de brevet de inventie
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Rubrica I Documente pe baza carora s-a intocmit opinia scrisa

1. Partile component ale CBI:
Descriere, 5 pagini depuse initial.

Revendicari, numar 5 depuse initial.

OPINIE SCRISA PRIVIND BREVETABILITATEA

Rubrica V Opinie motivata cu privire la noutate, activitate inventiva si aplicabilitate
industriala

Noutate: Revendicarile nr._ 1-5 Da
Activitate inventiva: Revendicarile nr.__1-5 Da
Aplicabilitate industriala: Revendicarile nr. _ 1-5 Da

Rubrica VI Documente citate

Documente citate si explicatii:

In calitate de cea mai apropiatd solutic serveste solutia: MD 607 2013.03.31 din care este
cunoscutd o umpluturd termostabild pentru produsele de panificatie si cofetarie, care contine materie
prima vegetald, zahar, amidon, guma gellan, acid citric si apa in urmatorul raport al componentelor,
% mas.:

materie prima vegetala 40,0...63,0

zahar 22,0...64,0
amidon 0,1...1,0
guma gellan 0,1...1,0
acid citric 0,1...0,3
apa restul.

Inventia se deosebeste de solutia D1 prin aceea ca umplutura termostabila pentru produsele
de panificatie si cofetarie este obtinuta din materie prima vegetala, zahar, inulind, pectind, acid citric
si apa, componentele fiind luate in urmatorul raport, in kg pentru 100 kg de produs finit:

materie prima vegetald din fructe, pomusgoare sau legume 50,0...90,0
zahar 17,0...60,0
inulina 3,5...5,0
pectina 0,7...11
acid citric 01...0,3
apa 5,0...40,0.

Prin urmare, inventia este noua.

Combinatia elementelor esentiale ale inventiei, raportul calitativ si cantitativ al
ingredientelor, nu sunt cunoscute din stadiul tehnicii si asigura obtinerea rezultatului tehnic declarat:
largirea sortimentului de umpluturi termostabile de fructe si legume cu efect prebiotic, fabricate din
materie prima traditionald si accesibila.

Asadar, inventia nu rezultd 1n mod direct din stadiul tehnicii, prezintd un avantaj tehnic si
practic, prin urmare, implica o activitate inventiva.

Umplutura poate fi aplicatd in industria alimentard, asa fiind, inventia este susceptibild de
aplicare industriala.
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